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• Данное изделие предназначено только для бытового использования. Оно не предназначено для 
промышленного применения. 
• Неправильное обращение с изделием может привести к его поломке и причинить вред пользователю и 
окружающим. 
• Не используйте изделие вне помещения. 
• Не используйте и не храните изделие при температуре ниже 10°С.
• Убедитесь, что напряжение в сети соответствует рабочему напряжению кофемашины, указанному в 
таблице с техническими характеристиками. 
• Изделие может быть включено только в сеть с заземлением. Для обеспечения Вашей безопасности 
заземление должно соответствовать установленным электротехническим нормам. Не пользуйтесь 
нестандартными источниками питания или устройствами подключения.
• Не накрывайте кофемашину во время работы. 
• Каждый раз перед включением изделия осмотрите его. При наличии повреждений корпуса и сетевого 
шнура ни в коем случае не включайте изделие в розетку. Поврежденное изделие может вызвать электриче-
ский удар и ожоги. 
• Изделие и сетевой шнур должны храниться так, чтобы они не попадали под воздействие высоких 
температур, прямых солнечных лучей и влаги.
• После использования никогда не обматывайте провод электропитания вокруг изделия, со временем это 
может привести к его излому. Не позволяйте проводу свисать с края стола. 
• Для предотвращения поражения электрическим током не погружайте изделие, шнур питания или вилку в 
воду или другие жидкости. Не помещайте его в посудомоечную машину. 
• В случае попадания изделия в воду немедленно отключите его от сети. При этом ни в коем случае не 
опускайте в воду руки. Перед повторным использованием изделие должно быть проверено квалифициро-
ванным специалистом.
• Не прикасайтесь к подключенному изделию мокрыми руками.
• Не переносите изделие, взявшись за шнур питания. Не тяните за шнур питания при отключении 
кофемашины из сети, держитесь за штепсельную вилку.
• Не оставляйте работающее изделие без надзора! Если Вы больше не пользуетесь кофемашиной, всегда 
отключайте ее от сети.
• Не следует использовать изделие после падения, если имеются видимые признаки повреждения. Перед 
использованием оно должно быть проверено квалифицированным специалистом.
• Не перемещайте изделие в процессе работы. 
• Корпус изделия может сильно нагреваться во время работы. Не касайтесь горячих поверхностей руками. 
• Не ставьте пальцы под блок подачи кофе или капучинатор. 
• Если из корпуса изделия вытекает вода, пользоваться им нельзя.
• Не используйте аксессуары, которые не поставляются в комплекте. 
• Перед очисткой изделия, выключите его из сети и подождите, пока изделие не остынет.
• Прибор не предназначен для использования лицами (включая детей) с пониженными физическими, 
сенсорными или умственными способностями, или при отсутствии у них жизненного опыта или знаний, если 
они не находятся под присмотром или не проинструктированы об использовании прибора лицом, 
ответственным за их безопасность. Дети должны быть под присмотром для недопущения игр с прибором.
• Храните изделие и аксессуары в недоступном для детей месте. 

Несоблюдение указаний, содержащихся в данном руководстве, может привести к травмам или к поврежде-
нию кофеварки. Для снижения риска травм и повреждений изделия пользователю необходимо полностью 
прочитать руководство перед установкой и эксплуатацией. В случае возникновения любых вопросов по 
данному изделию обращайтесь в обратную связь на сайте sonnen.me.

ВНИМАНИЕ!
Изделие предназначено для приготовления кофе. Не используйте кофеварку для других целей кроме 
назначенной. Перед первым включением изделия внимательно прочитайте данное руководство пользовате-
ля и храните его в течение всего срока использования изделия.

Меры предосторожности
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• Любое техническое обслуживание, кроме очистки, должно выполняться квалифицированным специалистом. 

• Установите изделие только на устойчивую горизонтальную поверхность на расстоянии не менее 10 см 
от стены и края стола. Никогда не ставьте на легковоспламеняющиеся поверхности или оборудование.

• Установите изделие на сухую поверхность на расстоянии 60 см от раковины и крана. 

• Изделие и его отдельные части не следует помещать в посудомоечную машину. Они не предназначены 
для очистки в посудомоечной машине и могут быть повреждены.

• Не включайте кофемашину с пустым резервуаром для воды или без резервуара. Это может привести 
к повреждению устройства. Используйте только холодную воду. Ни в коем случае не используйте теплую 
или горячую воду, так как это может повлиять на функциональность и производительность прибора. 

• Не заполняйте резервуар для воды выше значения MAX и ниже значения MIN.

• Не включайте приготовление кофе с пустым контейнером для кофейных зерен. Это может привести 
к повреждению устройства. 

• Ежедневно очищайте капучинатор.

• При использовании убедитесь, что вентиляционные отверстия изделия не закрыты. 

• Не вынимайте поддон для сбора капель во время заваривания, если на панели управления нет специальных 
указаний или когда прибор готов к использованию. 

• Не насыпайте в контейнер для зерен ничего кроме цельных кофейных зерен (без добавок). 

• Не используйте сильнодействующие моющие средства или растворители. Для очистки изделия используйте 
смоченную ткань и мягкое моющее средство.

• Не выполняйте с машиной никаких действий, не описанных в данном руководстве. 

• Сервисное обслуживание должны проводить квалифицированные специалисты. 

В случае возникновения любых вопросов по данному изделию обращайтесь в обратную связь на сайте sonnen.me.

ОБЩИЕ ПРАВИЛА ЭКСПЛУАТАЦИИ

Комплектация
1. Кофемашина
2. Руководство пользователя

Электропитание .......................................................................................................................... 220-240 В/ 50-60 Гц
Мощность............................................................................................................................................................. 1350 Вт
Давление ................................................................................................................................................................ 20 бар
Объем резервуара для воды .................................................................................................................................1,5 л
Класс защиты от поражения электрическим током ................................................................................................... I
Количество напитков ..................................................................................................................................................... 3

Технические характеристики

Схема изделия

1. Крышка контейнера для кофейных 
зерен 
2. Резервуар для воды 
3. Заварочный блок 
4. Поддон для сбора капель 
5. Крышка поддона для сбора капель 
6. Контейнер для сбора отходов 
7. Блок подачи кофе 
8. Трубка вспенивания молока 
9. Панель управления 
10. Контейнер для зернового кофе 
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Приготовление двойного эспрессо/ 
эспрессо/ американо

Подача пара

Выбор объема напитка

Выбор крепости кофе

Кнопка «Вкл/Выкл»

Пустой контейнер для кофейных зерен

Пустой резервуар для воды

Необходимость очистки заварочного блока

Предупреждение

Полный поддон для сбора капельОчистка кофемашины

Очистка кофемолки

Панель управления 

Напитки

Эспрессо – это итальянский кофейный напиток, приготовленный из порции горячего чёрного кофе, полученного 
путём пропускания горячей воды через молотый кофе под давлением.

Двойной эспрессо (доппио) — это кофейный напиток, двойная порция эспрессо. Это более крепкий 
и насыщенный напиток по сравнению с обычным эспрессо.

Американо – это разновидность кофе, которая готовится на основе эспрессо с добавлением горячей воды.

Благодаря капучинатору, вы можете приготовить молочную пену и кофейные напитки на ее основе. 

Молочная пена – это взбитое молоко, используется для приготовления различных видов кофе с молоком, 
например, латте и капучино.

Капучино – это кофейный напиток, состоящий из одной порции эспрессо, молока и молочной пены. Капучино 
имеет яркий вкус и насыщенный аромат кофе.

Латте – это кофейный напиток, в котором одна часть эспрессо и две части нагретого и вспененного молока. 
Латте менее крепкий, чем капучино, имеет нежный сливочный вкус.

Перед первым использованием

ВАЖНО!
Убедитесь, что изделие не повреждено и полностью укомплектовано. Перед использованием внимательно 
прочитайте руководство пользователя.

Установите кофемашину
1. Установите изделие только на устойчивую горизонтальную поверхность на расстоянии не менее 10 см 
от стены и края стола. Установите изделие на сухую поверхность на расстоянии 60 см от раковины и крана. 

2. Никогда не ставьте изделие рядом/на легковоспламеняющиеся поверхности или оборудование.

Подготовка кофемашины к использованию
1. Перед первым использованием извлеките резервуар для воды и заварочный блок, а затем промойте 
их чистой водой.

2. Проверьте и убедитесь, что все съемные детали надежно установлены на свои места.



6

ПРИМЕЧАНИЕ. В вашей кофемашине 15 уровней помола. При первом использовании кофемашины 
рекомендуется выбрать уровень помола, превышающий значение 8. Цифра на регуляторе кофемолки, 
указанная стрелкой, соответствует фактически выбранной настройке помола.

ВАЖНО! Не поворачивайте регулятор помола более чем на одну ступень за раз, чтобы не повредить 
кофемолку.

ВАЖНО! Индикатор        будет гореть постоянно, если заварочный блок установлен неправильно.

ВАЖНО! Индикатор        будет мигать, если дверца закрыта неправильно.

ВАЖНО! Если поддон для сбора капель или контейнер для сбора остатков установлены неправильно, 
загорится индикатор       . 

ВАЖНО! Убедитесь, что регулятор кофемолки надежно установлен, прежде чем насыпать зерна в контейнер.

ПРИМЕЧАНИЕ. Поддон для сбора капель собирает воду из дозирующего носика при каждом ополаскивании 
и самоочищении, а также кофе, который проливается во время заваривания. Не забывайте опустошать 
поддон для сбора капель и контейнер для сбора отходов по мере заполнения.

Резервуар для воды
Заполните резервуар для воды чистой водой до максимальной отметки, затем снова установите его 
в устройство и убедитесь, что он правильно установлен, затем закройте крышку резервуара для воды.

Регулирование помола кофе 
1. Откройте крышку контейнера для кофейных зерен.

2. Поверните регулятор кофемолки против часовой стрелки до крайнего левого положения.

3. Выберите уровень помола, поворачивая регулятор по часовой стрелке. 

Регулировка высоты блока подачи кофе
Вы можете адаптировать блок подачи кофе в зависимости от высоты вашей кружки. Расстояние блока от 
поддона для сбора капель может варьироваться от 85 до 115 мм.

Заварочный блок
1. На правой стороне корпуса расположена дверца. Нажмите на нее и проверьте, правильно ли установлен 
заварочный блок. 

2. Снимите его, нажимая на красные кнопки в верхней и нижней части заварочного блока. 

3. При установке трубка заварочного блока должна быть установлена в отверстие с правой стороны 
внутренней камеры. При правильной установке вы услышите щелчок. 

Поддон для сбора капель и контейнер для сбора остатков
Проверьте, правильно ли установлены поддон для сбора капель и контейнер для сбора остатков. Установите 
решетку на поддон для сбора капель. 

Заполнение контейнера для зерен 
Насыпьте в контейнер для зерен необходимое количество свежих кофейных зерен не более 200 г, а затем 
закройте крышку контейнера для зерен. 

4. Закройте дверцу. Дверца должна плотно прилегать к корпусу кофемашины.
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Использование

ПРИМЕЧАНИЕ. При каждом запуске изделие будет выполнять очистку автоматически, чтобы подготовиться 
к работе. Не спешите устанавливать чашку под блок подачи кофе.

1. Заполните резервуар водой. 

2. Насыпьте необходимое количество кофейных зерен в контейнер для кофе.

3. Подключите изделие к сети. 

4. Все индикаторы начнут мигать. После завершения процесса самодиагностики, все индикаторы погаснут и 
изделие перейдет в режим ожидания. 

5. Нажмите на кнопку         , все индикаторы начнут мигать, изделие перейдет в режим предварительного 
нагрева. 

6. Установите чашку на поддон для сбора капель под блок подачи кофе.

7. Индикатор       начнет гореть постоянно, и индикатор        замигает, после чего прибор перейдет в режим 
автоматической очистки.

8. После завершения предварительного нагрева и автоматической очистки, подсветка всех кнопок будет 
гореть постоянно, кофемашина готова к приготовлению кофе.

ПРИМЕЧАНИЕ. Если на каком-либо этапе загорится индикатор       , внимательно прочитайте информацию 
в разделе «ДИАГНОСТИКА И УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ». 

Приготовление кофе
1. Установите чашку на поддон для сбора капель под блок подачи кофе.

2. Нажмите любую кнопку приготовления кофе                       , изделие начнет готовить кофе. Во время 
приготовления, индикатор выбранного напитка будет гореть непрерывно. 

3. После приготовления напитка, изделие автоматически перейдет в режим ожидания. 

ПРИМЕЧАНИЕ. Если вам необходимо остановить приготовление, нажмите снова выбранную вами кнопку. 

Настройка крепости и объема кофе
1. В режиме ожидания нажмите кнопку        , чтобы выбрать желаемую крепость, индикатор рядом с кнопкой 
загорится в зависимости от выбранной крепости.  По умолчанию установлена средняя крепость.

2. В режиме ожидания нажмите        , чтобы выбрать желаемый объем, индикатор рядом с кнопкой загорится 
в зависимости от выбранного объема. По умолчанию установлен средний объем напитка.

ПРИМЕЧАНИЕ. Если вы хотите настроить крепость и объем напитка перед приготовлением, установите 
желаемую настройку заранее, а затем выберите соответствующий значок напитка. Настройка крепости 
и объема во время приготовления напитка невозможна.

Приготовление пара
ПРИМЕЧАНИЕ. Для достижения наилучших результатов при взбивании молока важно поддерживать 
оптимальную температуру молока в диапазоне 4-8℃. Оно должно быть цельным, пастеризованным, 
жирностью 3,5% и некипяченым.

ВНИМАНИЕ! Будьте осторожны при работе с паром. Не ставьте руки под трубку для взбивания молока, 
не касайтесь ее руками.
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1. Налейте молоко в чашку. Необходимо использовать чашку большого размера, так как молоко увеличива-
ется в 2-3 раза при взбивании. 

2. Погрузите верхнюю часть трубки для вспенивания молока в молоко на несколько миллиметров. 
Для удобства вы можете повернуть ее вправо.

ВНИМАНИЕ! Не поднимайте трубку для вспенивания молока над поверхностью молока. Это может 
привести к разбрызгиванию горячего молока и, впоследствии, к ожогам.

3. Нажмите на кнопку        , чтобы активировать функцию подачи пара, индикатор кнопки         при этом 
будет гореть непрерывно. 

4. Постепенно перемещайте чашку с молоком, трубка не должна быть над поверхностью молока. 
В это время раздастся шипящий звук, это означает, что в молоко попадает пар. 

5. Когда молочная пена станет достаточно густой, опустите трубку вспенивания молока глубоко в молоко 
и подержите несколько секунд. Не перегревайте молоко!

ВНИМАНИЕ! Будьте осторожны при взбивании молока. Молочная пена образуется быстро, успейте 
остановить подачу пара до того, как она подошла к краю чашки. Это может привести к ожогам!

6. После окончания процесса, кофемашина автоматически перейдет в режим ожидания. 

7. Нажмите кнопку        еще раз, чтобы остановить подачу пара. 

8. После приготовления молочной пены подождите несколько минут, пока трубка для вспенивания молока 
не остынет. После этого, вытрите остатки молока бумажной  салфеткой или влажной тканью.

ПРИМЕЧАНИЕ. Если во время вспенивания молока начали образовываться пузырьки, постучите по стенкам 
чашки и встряхните ее, чтобы перемешать пену и молоко. 

ПРИМЕЧАНИЕ. Для приготовления капучино, поставьте готовую молочную пену на поддон для сбора 
капель и приготовьте эспрессо.

Спящий режим
1. В спящем режиме нажмите кнопку       , индикатор этой кнопки замигает, изделие проведет самопроверку, 
предварительный нагрев и автоочистку. 

2. Если вам необходимо перевести изделие в спящий режим, не удерживая, нажмите кнопку        , изделие 
перейдет в спящий режим, индикаторы кнопок погаснут.

3. После приготовления кофе, нажмите кнопку        , чтобы перевести изделие в спящий режим, изделие 
проведет автоочистку и перейдет в спящий режим. 

ПРИМЕЧАНИЕ. Если изделие не используется в течение 28 минут, оно самостоятельно перейдет в спящий 
режим.

Возвращение к заводским настройкам 
Нажмите и удерживайте кнопки        и        2 секунды. Кофемашина вернулась к заводским настройкам. 
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Напитки на основе эспрессо 

Кофейный напиток, состоящий из эспрессо и небольшого количества молочной пены. 
Эспрессо макиато готовится так же, как и капучино, только в пропорционально меньших 
количествах. Для приготовления вам необходима 1 порция эспрессо и небольшое 
количество вспененного молока. Приготовьте эспрессо, затем выложите 1 ст. ложку 
молочной пены на кофе. Если во время приготовления использовать холодное молоко, 
то напиток называется макиато фредо, при смешивании эспрессо с горячим молоком 
вы получите макиато кальдо.

Эспрессо
макиато

Кофейный напиток, состоящий из эспрессо, разбавленного горячей водой. 
Для приготовления вам необходима 1 порция эспрессо и примерно 120 мл горячей воды. 
Вы можете добавить эспрессо в горячую воду или наоборот. 

Американо

Кофейный напиток на основе эспрессо с добавлением взбитого молока. Вам потребуются 
1 порция свежесваренного эспрессо и 150-170 мл вспененного молока, а также сахар 
и тертый шоколад по вкусу. Для приготовления вам необходимо налить вспененное теплое 
молоко в высокую чашку, далее тонкой струйкой наливать эспрессо. Перед добавлением 
в готовый напиток кофе должен быть горячее, чем взбитое молоко, только тогда 
из-за разницы температур и плотности оно поднимется и займет место между молоком 
и молочной пенкой. 

Латте

Кофейный напиток, который представляет собой комбинацию двойного эспрессо 
и небольшого количества вспененного молока.

Флэт Уайт

AmericanoFlat white
Latte

Espresso
Macchiato
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Советы

Обслуживание

Если вы только начинаете свой путь в мир кофе, вот несколько советов, которые помогут вам быстро освоиться и 
научиться готовить вкусные напитки:

1. Используйте кофейные зерна. Молотый кофе можно хранить не более нескольких часов после помола. 
Лучше всего молоть его непосредственно перед завариванием.

2. Определитесь с предпочтениями: арабика даёт мягкий вкус с кислинкой, робуста — более крепкий и горький. 
Не бойтесь смешивать сорта кофе. Смешивание позволяет сбалансировать эти вкусы, создавая более сложный 
и интересный вкус и аромат напитка.

3. Определитесь с обжаркой кофе: 
• Светлая обжарка: подчеркивает оригинальные характеристики кофе, придает кислинку и свежесть.

• Средняя обжарка: обеспечивает сбалансированный вкус с нотками карамели.

• Темная обжарка: придает насыщенность и горчинку, выраженные жареные ноты.

4. Используйте правильный помол: для рожковой кофеварки помол должен быть равномерным и средним между 
песком и пудрой.

5. Подготовьте чашки: подогревайте чашки перед приготовлением кофе, ополаскивая их горячей водой.

6. Используйте правильное молоко: для достижения наилучших результатов при взбивании молока важно 
поддерживать оптимальную температуру молока в диапазоне 4-8℃. Оно должно быть цельным, пастеризованным, 
жирностью 3,5% и некипяченым.

7. Экспериментируйте со вкусом: существует множество способов разнообразить вкус кофе с помощью 
различных добавок. 

Пряности и специи:

• Корица — добавляет сладость и смягчает кислинку. Особенно хорошо сочетается с кисловатыми 
сортами.

• Имбирь — усиливает кислинку и добавляет резковатый вкус.

• Цитрусовая цедра — освежает напиток и усиливает горьковатые нотки.

Сладкие добавки:

• Мёд — отличная альтернатива сахару. Разные виды мёда дают различные оттенки вкуса.

• Шоколад — подчёркивает вкусовые характеристики кофе, сочетается с любыми сортами.

• Карамельный сироп — смягчает крепость кофе.

• Шоколадный сироп — делает вкус более насыщенным.

• Ореховый сироп — сглаживает излишнюю сладость.

Молочные добавки:

• Сливки — придают напитку мягкость и аппетитный вид.

• Мороженое — делает вкус более выразительным, особенно в жаркую погоду.

Для получения идеальной чашки кофе важно уделять приоритетное внимание ежедневному техническому 
обслуживанию.

Очистка
ВАЖНО! Перед выполнением любых операций по чистке или техническому обслуживанию выключите кофеварку, 
выньте вилку из розетки и дайте ей остыть.

1. Не погружайте изделие или его часть в воду.

2. Не ставьте изделие в посудомоечную машину.

3. Не используйте растворители или сильные моющие средства во время чистки кофеварки. Используйте мягкую 
влажную ткань.

4. Не используйте острые предметы, щетки или абразивные материалы. 

5. Своевременно опустошайте поддон для сбора капель, промывайте его, насухо просушивайте и устанавливайте 
в кофеварку.
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6. Не забывайте сливать воду из резервуара, если кофеварка не использовалась 1-2 дня. После этого промойте 
резервуар и крышку от него. 

7. Регулярно протирайте корпус кофемашины влажной тканью. 

8. Не забывайте протирать влажной тканью кран подачи кофе.

Контейнер для сбора отходов
Необходимо очищать каждые 8 приготовлений эспрессо.

1. Потяните на себя поддон для сбора капель. 

2. Достаньте контейнер для сбора отходов. 

3. Опустошите контейнер для сбора отходов. 

4. Промойте его под теплой водой.

5. Насухо вытрите его мягкой тканью.

6. Установите в кофемашину.

Заварочный блок
Необходимо очищать каждые 8 приготовлений эспрессо.

1 Нажмите на дверцу с левой стороны изделия. 

2. Нажмите на кнопки на заварочном блоке. Потяните его на себя. 

3. Промойте заварочный блок под теплой водой. 

4. Насухо вытрите его мягкой тканью.

5. Установите в кофемашину. 

6. Закройте дверцу. 

Заварочный кронштейн
Заварочный кронштейн (держатель заварочного блока) отвечает за подачу горячей воды в молотый кофе, 
и со временем на его поверхности накапливаются кофейные масла, минеральные отложения и другие загрязнения.

1. Включите изделие. Нажмите и удерживайте кнопки         и         .

2. Откройте дверцу с левой стороны изделия. 

3. Протрите кронштейн заварочного блока влажной или сухой салфеткой. 

4. После завершения очистки, закройте дверцу. 

5. Нажмите и удерживайте кнопки         и         , чтобы выйти из режима очистки. 

Резервуар для воды
Необходимо очищать раз в неделю.

1. Снимите резервуар для воды с кофемашины.

2. Вылейте остатки воды. 

3. Промойте резервуар под теплой водой.

4. Насухо вытрите его мягкой тканью.

Поддон для сбора капель
Необходимо очищать каждый день.

1. Потяните на себя поддон для сбора капель.

2. Опустошите его. 

3. Промойте под теплой водой. 

4. Насухо вытрите его мягкой тканью.
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Кофемолка 
Необходимо очищать раз в неделю.

1. Откройте крышку контейнера для кофе. 

2. Поворачивайте регулятор помола против часовой стрелки до тех пор, пока выступ на нем не соединится 
со стрелкой. 

3. Снимите регулятор помола. 

4. Поворачивайте внутреннее кольцо регулятора против часовой стрелки, снимите его. 

5. Очистите внутреннее кольцо регулятора щеткой и высыпьте остатки молотого кофе в небольшой зазор.

6. Не устанавливая внутреннее кольцо регулятора, установите регулятор помола в правильное положение. 

7.  Нажмите кнопку        .

8. Подождите, пока кофемашина не проведет очистку, чтобы удалить остатки молотого кофе из кофемолки 
(повторите шаги 5-8, если молотый кофе остался в кофемолке).

9. Поверните регулятор помола против часовой стрелки.

10. Установите внутреннее кольцо регулятора в правильное положение. 

11. Поверните регулятор помола по часовой стрелке.

Очистка завершена.

Канал для дозирования молотого кофе
В процессе использования в канале могут накапливаться остатки кофейного порошка, что может привести 
к размножению микроорганизмов и бактерий. Регулярная очистка помогает поддерживать высокий уровень 
гигиены и предотвращает загрязнение напитков.

Необходимо очищать раз в неделю.

1 вариант

1. Включите изделие. 

2. Одновременно нажмите и удерживайте кнопки     и     , индикаторы кнопок начнут мигать, дверца канала 
откроется. 

3. Откройте дверь с левой стороны кофемашины, очистите канал с помощью щетки.

4. После того, как остатки молотого кофе упадут вниз, закройте дверцу.

5. Одновременно нажмите и удерживайте кнопки     и     , индикаторы кнопок начнут мигать, дверца канала 
закроется. 

2 вариант

1. Если в кофемолке остались зерна, нажмите кнопку        , чтобы опустошить контейнер для зерен.

2. Таким образом, нажимайте на кнопку         до тех пор, пока весь молотый кофе не будет удален из канала. 

ПРИМЕЧАНИЕ. Если во время использования прибора помол кофе становится более мелким, или при 
приготовлении вы получаете напиток меньшего объема, чем обычно, проверьте канал для дозирования 
порошка на предмет засорения.

Молочная система
1. Заполните резервуар для воды до максимальной отметки. 

2. Поставьте емкость на крышку поддона для сбора капель. 

3. После завершения предварительного нагрева, все индикаторы будут гореть непрерывно. 

4. Нажмите и удерживайте кнопку        . Изделие начнет процесс очистки. 

5. После завершения очистки, изделие перейдет в режим ожидания. 



Решение

Заполните резервуар водой.

Проверьте, все ли части устройства установлены 
правильно.

Нажмите кнопку      , и подождите до тех пор, пока 
вода из кофемашины не перестанет идти 
непрерывно.В случае если нажать кнопку 
невозможно, так как панель заблокирована, 
перезапустите кофемашину.
Проверьте, все ли части устройства установлены 
правильно.

Заполните контейнер кофейными зернами, снова 
запустите процесс приготовления напитка.

Очистите заварочный блок. Выполняйте 
рекомендации из раздела «ОБСЛУЖИВАНИЕ», 
пункта «Поддон для сбора капель» и «Контейнер 
для сбора отходов».

Очистите заварочный блок. Выполняйте 
рекомендации из раздела «ОБСЛУЖИВАНИЕ», 
пункта «Заварочный блок».

Нет воды в резервуаре. 

Засорены внутренние трубки 
кофемашины.

Заварочный блок или контейнер 
для сбора отходов установлены 
неправильно. 
Нет кофейных зерен в контейнере 
для кофе.

Контейнер для сбора отходов 
или поддон для сбора капель 
заполнены. 

Заварочный блок загрязнен. 

Регулятор помола, дверца 
или поддон для сбора капель 
установлены неправильно. 

Проблема Причина

Мигает индикатор 

Мигает индикатор 

Индикатор       горит 
непрерывно.

Индикатор      горит 
непрерывно.

Индикатор       горит 
непрерывно. 

Индикатор     горит 
непрерывно. 

Индикаторы       и   
мигают одновременно.

Индикаторы      ,      и   
мигают одновременно. 

Индикатор      горит 
непрерывно. 

Перезапустите изделие. Изделие работает некорректно.

Необходимо подождать 5 минут, чтобы изделие 
самостоятельно остыло. 

Изделие выполняло 16 циклов 
измельчения кофейных зерен. 
Кофемолка перегрелась.

Перезапустите изделие. Изделие работает некорректно.

Индикаторы      и     
мигают одновременно. 

Диагностика и устранение неполадок
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Декальцинация 
ПРИМЕЧАНИЕ. Регулярная декальцинация — это залог долгой и бесперебойной работы вашей кофеварки, а 
также гарантия того, что вы будете наслаждаться вкусным и качественным кофе каждый день.

Если одновременно загорелись индикаторы         и         , необходимо провести очистку от накипи. 

1. Заполните резервуар для воды до максимальной отметки. Растворите в ней средство для очистки от накипи. 

ПРИМЕЧАНИЕ. Если вы используете жидкое средство от накипи, вам необходимо смешать его с водой в 
соотношении 1:4. Вы также можете использовать лимонную кислоту. 

2. Поставьте емкость на крышку поддона для сбора капель. 

3. Нажмите и удерживайте кнопки        и        , чтобы начать процесс декальцинации. 

4. Процесс декальцинации занимает 10 минут. Все индикаторы на кнопках будут загораться по очереди. 

5. После завершения процесса декальцинации, индикаторы кнопок         и         перестанут гореть. 

6. Промойте резервуар для воды, наполните его чистой водой и повторите процесс, чтобы очистить изделие от 
излишков чистящего средства. 

ПРИМЕЧАНИЕ. Кофемашина запросит очистку от накипи после 500 приготовлений. 
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Отрегулируйте помол. Воспользуйтесь рекоменда-
циями из раздела «ПЕРЕД ПЕРВЫМ ИСПОЛЬ-
ЗОВАНИЕМ» пункта «Регулирование помола». 

Замените кофейные зерна. 

Отрегулируйте помол. Выполните рекомендации 
из раздела «ПЕРЕД ПЕРВЫМ ИСПОЛЬЗОВАНИ-
ЕМ» пункта «Регулирование помола». 

Подключите кофемашину к сети. 

Заполните резервуар водой.Измеритель потока воды 
работает некорректно.

Слишком крупный помол.

Тип и обжарка кофейных зерен 
не подходит для приготовления 
эспрессо.

Слишком мелкий помол.

Кофемашина не подключена 
к сети.

Очистите дозирующий носик блока подачи кофе 
с помощью зубочистки.

Блок подачи кофе засорен. 

Индикаторы       и   
мигают одновременно.

Нет кофейной пенки 
(крема).

Напиток подается очень 
медленно или каплями.

Напиток не подается 
из дозирующего носика 
блока для подачи кофе.

Кофемашина 
не включается. 

Подождите несколько секунд после опустошения 
контейнера. 

Счетчик обнуляется только при включенной 
кофемашине. Если кофемашина отключена, 
и вы опустошили контейнер, счетчик не будет 
сброшен. Перезапустите устройство.

Счетчик не сбрасывается после 
опустошения контейнера 
для сбора отходов или очистки 
заварочного блока.

Индикатор      горит 
непрерывно, хотя поддон 
для сбора капель и 
контейнер для сбора 
отходов не заполнены. 

Выполните рекомендации из раздела «ОБСЛУ-
ЖИВАНИЕ» пункта «Канал для дозирования 
молотого кофе».

Канал для дозирования молотого 
кофе засорен. 

Обратитесь в сервисный центр. В кофемолке присутствуют 
посторонние предметы.

Кофемашина измельчает 
кофейные зерна, 
но не подает напиток. 

Изделие издает 
необычные звуки.

Дата изготовления и информация о производителе

Производитель сохраняет за собой право на внесение изменений в технические характеристики, комплектацию и 
конструкцию данной модели для улучшения эксплуатационных свойств без предварительного уведомления. 

Не выбрасывайте электроприбор вместе с бытовыми отходами. Позаботьтесь об окружающей среде! Неисправный 
прибор необходимо сдать в специализированный пункт утилизации. Адреса пунктов приема бытовых 
электроприборов вы можете получить в муниципальных службах вашего города.

Вопросы по качеству направлять: ООО «Офис-импэкс» (импортер и дистрибьютор), 394026, Россия, г. Воронеж, 
ул. 45 Стрелковой Дивизии, 261а. Предназначена для приготовления кофе. Особых условий хранения  и 
транспортировки не требует. Безопасна при использовании по назначению. Срок службы – 3 года. Гарантийный 
срок – 12 месяцев. Изготовитель: Гуангдонг Донлим Интеллиджент Электрикал Эпплаенсис Ко., Лтд, Но, 26, Шунье 
Ист Роад, Ксингтан Таун, Шунде Дистрикт, Фошань Сити, Китай.

25 – год производства (2025 год)
07 – месяц производства (июль)
Остальные цифры являются номером изделия.

Пример: SN2507HD0001
Дата изготовления зашифрована в виде цифр серийного номера, расположенного на корпусе изделия. 

ВАЖНО! Если проблему с кофемашиной не получилось решить по описанным рекомендациям, обратитесь к 
квалифицированному специалисту. 
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• Б�л �нім тек т�рмысты� пайдалану�а арнал�ан. Ол �нерк�сіптік �олдану�а арналма�ан. 
• �німді д�рыс пайдаланбау оны� б�зылуына ж�не пайдаланушы�а ж�не айналасында�ылар�а зиян тигізуі 
м�мкін. 
• �німді �йден тыс жерде пайдаланба�ыз. 
• �німді 10°C-тан т�мен температурада пайдаланба�ыз немесе са�тама�ыз.
• Желідегі кернеу техникалы� сипаттамалары бар кестеде к�рсетілген кофе машинасыны� ж�мыс кернеуіне 
с�йкес келетініне к�з жеткізі�із. 
• �німді тек Жерге т�йы�тал�ан желіге �осу�а болады. Сізді� �ауіпсіздігі�ізді �амтамасыз ету �шін жерге 
�осу белгіленген электр стандарттарына с�йкес келуі керек. Стандартты емес �уат к�здерін немесе 
�осылым ��рыл�ыларын пайдаланба�ыз.
• Ж�мыс кезінде кофе�айнат�ышты жаппа�ыз. 
• �німді �оспас б�рын оны �р уа�ытта тексері�із. Егер корпус пен желілік сым за�ымдалса, еш�андай 
жа�дайда �німді розетка�а �оспа�ыз. За�ымдал�ан �нім электр тогыны� со�уына ж�не к�йіп �алуына �келуі 
м�мкін. 
• �нім мен желілік сым жо�ары температура�а, тікелей к�н с�улесіне ж�не ыл�ал�а �шырамайтындай етіп 
са�талуы керек.
• �олдан�аннан кейін, �уат сымын еш�ашан �німні� айналасына орама�ыз, уа�ыт �те келе ол сынуы 
м�мкін. Сымны� �стелді� шетіне ілінуіне жол берме�із. 
• Электр тогыны� со�уын болдырмау �шін �німді, �уат сымын немесе шаныш�ыны су�а немесе бас�а 
с�йы�ты�тар�а батырма�ыз. Оны ыдыс жу�ыш машина�а салма�ыз. 
• Егер �нім су�а т�ссе, оны дереу желіден ажыраты�ыз. Б�л жа�дайда �олы�ызды су�а т�сірме�із. �айта 
�олданар алдында �німді білікті маман тексеруі керек.
• �осыл�ан �німді дым�ыл �олмен �стама�ыз.
• �уат сымын �стап, �німді к�терме�із. Кофе�айнат�ышты желіден ажырат�ан кезде �уат сымын тартпа�ыз, 
штепсельді �ста�ыз.
• Ж�мыс істейтін �німді ба�ылаусыз �алдырма�ыз! Егер сіз енді кофе машинасын пайдаланбайтын 
болса�ыз, оны �р�ашан ажыраты�ыз.
• Егер за�ымдануды� к�рінетін белгілері болса, �німді ��ла�аннан кейін �олдану�а болмайды. �олданар 
алдында оны білікті маман тексеруі керек.
• Ж�мыс барысында �німді жылжытпа�ыз. 
• Ж�мыс кезінде �німні� корпусы �атты �ызуы м�мкін. Ысты� беттерді �олы�ызбен �стама�ыз. 
• Сауса�тары�ызды кофе беру блогыны� немесе капучинаторды� астына �ойма�ыз. 
• Егер �німні� корпусынан су а�ып кетсе, оны �олдану�а болмайды.
• Жина�та жо� аксессуарларды пайдаланба�ыз. 
• �німді тазаламас б�рын оны желіден �шіріп, �нім суы�анша к�ті�із.
• Аспап физикалы�, сенсорлы� немесе а�ыл-ой �абілеттері т�мен адамдар (балаларды �оса ал�анда) 
немесе �мірлік т�жірибесі немесе білімі болма�ан кезде, егер олар ба�ылауда болмаса немесе оларды� 
�ауіпсіздігіне жауапты адамны� аспапты пайдалануы туралы н�с�ау берілмесе, пайдалану�а арналма�ан. 
��ралмен ойын ойнау�а жол бермеу �шін балалар ба�ылауда болуы керек.
• �нім мен аксессуарларды балаларды� �олы жетпейтін жерде са�та�ыз.

Осы н�с�аулы�та�ы н�с�ауларды орындамау кофе машинасыны� жара�аттануына немесе за�ымдалуына 
�келуі м�мкін. �німні� за�ымдану ж�не за�ымдану �аупін азайту �шін пайдаланушы орнату ж�не пайдала-
ну алдында н�с�аулы�ты толы�ымен о�ып шы�уы керек. Осы �нім бойынша кез келген с�ра�тар туында�ан 
жа�дайда Сайтта�ы кері байланыс�а хабарласы�ыз sonnen.me.

НАЗАР АУДАРЫ�ЫЗ! 
�нім кофе дайындау�а арнал�ан. Кофе�айнат�ышты та�айындал�аннан бас�а ма�саттарда пайдаланба�ыз. 
�німді бірінші рет �оспас б�рын, осы Пайдаланушы н�с�аулы�ын м��ият о�ып шы�ы�ыз ж�не оны �німні� 
б�кіл �ызмет ету мерзімінде са�та�ыз.

Са�ты� шаралары
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• Тазалаудан бас�а кез келген техникалы� �ызмет к�рсетуді білікті маман орындауы керек. 

• �німді �стелді� �абыр�асы мен шетінен кемінде 10 см �ашы�ты�та т�ра�ты к�лдене� бетке орнаты�ыз. Еш�ашан 
жан�ыш беттерге немесе жабды��а �ойма�ыз.

• �німді раковина мен краннан 60 см �ашы�ты�та ��р�а� бетке �ойы�ыз. 

• Б�йымды ж�не оны� жеке б�ліктерін ыдыс жу�ыш машина�а салу�а болмайды. Олар ыдыс жу�ыш машинада 
жуу�а арналма�ан ж�не за�ымдалуы м�мкін.

• Бос су ыдысы бар немесе резервуарсыз кофе машинасын �оспа�ыз. Б�л ��рыл�ы�а за�ым келтіруі м�мкін. 
Тек суы� суды �олданы�ыз. Ешбір жа�дайда жылы немесе ысты� суды пайдаланба�ыз, себебі б�л ��рыл�ыны� 
функционалды�ы мен ж�мысына �сер етуі м�мкін. 

• Су ыдысын MAX м�нінен жо�ары ж�не MIN м�нінен т�мен толтырма�ыз.

• Кофе д�ндеріне арнал�ан бос контейнермен кофе дайындауды �оспа�ыз. Б�л ��рыл�ы�а за�ым келтіруі м�мкін. 

• Капучинаторды к�нделікті тазала�ыз.

• Пайдалану кезінде �німні� желдеткіш са�ылаулары жабылма�анына к�з жеткізі�із. 

• Егер дисплейде арнайы н�с�аулар болмаса немесе ��рыл�ы пайдалану�а дайын болса, �айнату кезінде тамшы 
науасын шы�арма�ыз. 

• Д�нді контейнерге т�тас кофе д�ндерінен бас�а еште�е ��йма�ыз (�оспасыз). 

• К�шті жу�ыш заттарды немесе еріткіштерді �олданба�ыз. �німді тазарту �шін сулан�ан ш�берек пен ж�мса� 
жу�ыш затты �олданы�ыз.

• Машинамен осы Н�с�аулы�та сипатталма�ан �рекеттерді жасама�ыз. 

• Сервистік �ызмет к�рсетуді білікті мамандар ж�ргізуі тиіс. 

Осы �нім бойынша кез келген с�ра�тар туында�ан жа�дайда Сайтта�ы кері байланыс�а хабарласы�ыз sonnen.me.

ЖАЛПЫ ПАЙДАЛАНУ ЕРЕЖЕЛЕРІ

Жина�тау
1. Кофе машинасы
2. Пайдаланушы н�с�аулы�ы

Электрмен Жабды�тау............................................................................................................... 220-240 В/ 50-60 Гц
�уаты..................................................................................................................................................................... 1350 Вт
�ысым...................................................................................................................................................................... 20 бар
Су ыдысыны� к�лемі .................................................................................................................................................1,5 л
Электр тогыны� со�уынан �ор�ау класы ....................................................................................................................... I
Сусындар саны................................................................................................................................................................ 3

Техникалы� сипаттамалары

¢нім схемасы

1. Кофе д�ндеріне арнал�ан контейнер 
�а�па�ы
2. Су ыдысы
3. Инфузиялы� блок
4. Тамшы науасы
5. Тамшы науасыны� �а�па�ы
6. �алды�тарды жинау�а арнал�ан контейнер
7. Кофе беру блогы
8. С�т к�бік т�тігі
9. Бас�ару та�тасы
10. Д�нді кофе контейнері

1 2

3

4

5

6

7
8

9
10
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�ос эспрессо/ эспрессо/ американо 
жасау

Бу беру

Сусын к�лемін та�дау

Кофе бекінісін та�дау

"�осу/�шіру" Т�ймесі

Кофе д�ндеріне арнал�ан бос контейнер

Бос су ыдысы

Пісіру блогын тазалау �ажеттілігі

Ескерту

Толы� тамшы науасыКофе�айнат�ышты тазалау

�нта�та�ышты тазалау

Бас�ару та�тасы

Сусындар

Эспрессо - �ысыммен �нта�тал�ан кофе ар�ылы ысты� суды �ткізу ар�ылы алын�ан ысты� �ара кофені� бір 
б�лігінен жасал�ан итальянды� кофе сусыны.

¤ос эспрессо (доппио) — кофе сусыны, �ос эспрессо. Б�л к�дімгі эспрессо�а �ара�анда к�шті ж�не бай сусын.

Американо - ысты� су �осыл�ан эспрессо негізінде дайындалатын кофені� бір т�рі.

Капучинаторды� ар�асында сіз о�ан негізделген с�т к�бігі мен кофе сусындарын жасай аласыз. 

С¥т к¦бігі - б�л Латте мен капучино сия�ты с�тті кофені� �рт�рлі т�рлерін жасау �шін �олданылатын шай�ал�ан 
с�т.

Капучино - эспрессо, с�т ж�не с�т к�бігіні� бір порциясынан т�ратын кофе сусыны. Капучино кофені� жар�ын 
д�мі мен бай хош иісіне ие.

Латте - эспрессоны� бір б�лігі ж�не �ыздырыл�ан ж�не к�біктенген с�тті� екі б�лігі бар кофе сусыны. Латте 
капучино�а �ара�анда к�шті емес, н�зік, кремді д�мге ие.

Бірінші �олданар алдында

МА�ЫЗДЫ! 
�німні� за�ымдалма�анына ж�не толы� жабды�тал�анына к�з жеткізі�із. �олданар алдында пайдаланушы 
н�с�аулы�ын м��ият о�ып шы�ы�ыз.

Кофе машинасын орнаты§ыз
1. �німді �стелді� �абыр�асы мен шетінен кемінде 10 см �ашы�ты�та т�ра�ты к�лдене� бетке орнаты�ыз. 
�німді раковина мен краннан 60 см �ашы�ты�та ��р�а� бетке �ойы�ыз. 

2. Еш�ашан �німді жан�ыш беттерге немесе жабды��а жа�ын/�стіне �ойма�ыз.

Кофе машинасын пайдалану¨а дайындау
1. Бірінші �олданар алдында су ыдысы мен плитаны алы�ыз, содан кейін оларды таза сумен шайы�ыз.

2. Барлы� алынбалы б�лшектерді� орнына мы�тап орнатыл�анын тексері�із ж�не тексері�із.
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ЕСКЕРТУ. Сізді� машина�ызда 15 �нта�тау де�гейі бар. Кофе�айнат�ышты бірінші рет �олдан�ан кезде 8-ден 
асатын �нта�тау де�гейін та�дау �сынылады. К�рсеткімен к�рсетілген �нта�та�ыш реттегішіндегі Сан на�ты 
та�дал�ан �нта�тау параметріне с�йкес келеді.

МА�ЫЗДЫ! �нта�та�ышты за�ымдамау �шін �нта�тау реттегішін бір уа�ытта бірнеше саты�а б�рма�ыз.

МА�ЫЗДЫ! Егер пісіру блогы д�рыс орнатылма�ан болса,          индикаторы �немі жанып т�рады.

МА�ЫЗДЫ! Есік д�рыс жабылма�ан болса,          шамы жыпылы�тайды.

МА�ЫЗДЫ! Тамшы науасы немесе �алды� жинайтын контейнер д�рыс орнатылма�ан болса,         шамы 
жанады.

МА�ЫЗДЫ! Д�ндерді контейнерге ��ймас б�рын �нта�та�ыш реттегішіні� мы�тап орнатыл�анына к�з 
жеткізі�із.

ЕСКЕРТУ. Тамшы науасы �р шаю ж�не �зін-�зі тазарту кезінде м�лшерлеу ш�мегінен суды, сондай-а� �айнату 
кезінде т�гілетін кофені жинайды. Тамшы науасын ж�не �о�ыс жинайтын контейнерді толтыр�ан кезде босатуды 
�мытпа�ыз.

Су ыдысы 
1. Су ыдысын максималды белгіге дейін таза сумен толтыры�ыз, содан кейін оны ��рыл�ы�а �айта 
орнаты�ыз ж�не оны� д�рыс орнатыл�анына к�з жеткізі�із, содан кейін су ыдысыны� �а�па�ын жабы�ыз.

Кофе �нта�тауды реттеу 
1. Кофе д�ндері контейнеріні� �а�па�ын ашы�ыз.

2. �нта�та�ыш реттегішті са�ат тіліне �арсы сол�а �арай б�ра�ыз.

3. Реттегішті са�ат тілімен б�ру ар�ылы �нта�тау де�гейін та�да�ыз. 

Кофе беру блогыны§ биіктігін реттеу
1. Сіз кофе беру блогын кружка�ызды� биіктігіне �арай бейімдей аласыз. Тамшы науасынан блокты� 
�ашы�ты�ы 85-тен 115 мм-ге дейін �згеруі м�мкін.

Пісіру блогы
1. Корпусты� о� жа�ында есік орналас�ан. Оны басы�ыз ж�не пісіру блогыны� д�рыс орнатыл�анын 
тексері�із. 

2. Пісіру блогыны� жо�ар�ы ж�не т�менгі жа�ында�ы �ызыл т�ймелерді басу ар�ылы оны алы�ыз. 

3. Орнату кезінде пісіру �ондыр�ысыны� т�тігі ішкі камераны� о� жа�ында�ы тесікке орнатылуы керек. Д�рыс 
орнатыл�ан кезде сіз шертуді естисіз. 

Тамшы науасы ж©не �алды�тарды жинау¨а арнал¨ан контейнер
Тамшы науасы мен �алды� жинайтын контейнерді� д�рыс орнатыл�анын тексері�із. Торды тамшы науасына 
орнаты�ыз. 

Асты� контейнерін толтыру 
Асты� контейнеріне 200 г-нан аспайтын жа�а кофе д�ндеріні� �ажетті м�лшерін ��йы�ыз, содан кейін асты� 
контейнеріні� �а�па�ын жабы�ыз. 

4. Есікті жабы�ыз. Есік кофе машинасыны� корпусына ты�ыз орналасуы керек.
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Пайдалану

ЕСКЕРТУ. §рбір іске �осу кезінде �нім ж�мыс�а дайындалу �шін автоматты т�рде тазаланады. Кофе беру 
блогыны� астына шыныая� орнату�а асы�па�ыз.

1. Резервуарды сумен толтыры�ыз. 

2. Кофе контейнеріне �ажетті м�лшерде кофе д�ндерін ��йы�ыз.

3. �німді желіге �осы�ыз. 

4. Барлы� шамдар жыпылы�тай бастайды. �зін-�зі диагностикалау процесі ая�тал�аннан кейін барлы� 
индикаторлар с�ніп, �нім к�ту режиміне �теді. 

5.           Т�ймесін басы�ыз, барлы� шамдар жыпылы�тай бастайды, �нім алдын ала �ыздыру режиміне �теді.

6. Шыныая�ты кофе беру блогыны� астына тамшы науасына �ойы�ыз. 

7.         Индикаторы �немі жана бастайды ж�не         индикаторы жыпылы�тайды, содан кейін ��рыл�ы 
автоматты тазалау режиміне �теді. 

8. Алдын ала �ыздыру ж�не автоматты тазалау ая�тал�аннан кейін барлы� т�ймелерді� арт�ы жары�ы �немі 
жанып т�рады, кофе машинасы кофе дайындау�а дайын.

ЕСКЕРТУ. Егер �андай да бір кезе�де индикатор         жанса, "ДИАГНОСТИКА ЖªНЕ А¤АУЛЫ¤ТАРДЫ 
ЖОЮ" б�ліміндегі а�паратты м��ият о�ып шы�ы�ыз.

Кофе дайындау
1. Шыныая�ты кофе беру блогыны� астына тамшы науасына �ойы�ыз.

2. Кез-келген кофе жасау                        т�ймесін басы�ыз, �нім кофе дайындай бастайды. Пісіру кезінде 
та�дал�ан сусынны� индикаторы �здіксіз жанып т�рады. 

3. Сусын дайында�аннан кейін �нім автоматты т�рде к�ту режиміне �теді. 

ЕСКЕРТУ. Пісіруді то�тату �ажет болса, та�дал�ан т�ймені �айтадан басы�ыз. 

Кофені§ к¥ші мен к¦лемін реттеу
1. К�ту режимінде �ала�ан бекіністі та�дау �шін          т�ймесін басы�ыз, та�дал�ан бекініске байланысты 
т�ймені� жанында�ы шам жанады.  §депкі бойынша орташа бекініс орнатыл�ан.

2. К�ту режимінде �ажетті к�лемді та�дау �шін          т�ймесін басы�ыз, т�ймені� жанында�ы шам та�дал�ан 
к�лемге байланысты жанады. Сусынны� орташа м�лшері �депкі бойынша орнатылады.

ЕСКЕРТУ. Пісірер алдында сусынны� к�ші мен к�лемін реттегі�із келсе, �ажетті параметрді алдын ала 
орнаты�ыз, содан кейін с�йкес сусын белгішесін та�да�ыз. Сусын дайындау кезінде к�ш пен к�лемді орнату 
м�мкін емес.

Бу дайындау
ЕСКЕРТУ. С�тті шай�ау кезінде жа�сы н�тижеге �ол жеткізу �шін с�тті� о�тайлы температурасын 4-8℃
аралы�ында �стау ма�ызды. Ол т�тас, пастерленген, майлылы�ы 3,5% ж�не �айнатылма�ан болуы керек.

НАЗАР АУДАРЫ�ЫЗ! Бумен ж�мыс жаса�анда абай болы�ыз. �олы�ызды с�тті шай�ау т�тігіні� астына 
�ойма�ыз, оны �олы�ызбен �стама�ыз.
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1. С�тті шыныая��а ��йы�ыз. ¨лкен шыныая�ты �олдану керек, �йткені с�т шай�ал�ан кезде 2-3 есе артады. 

2. С�т к�бік т�тігіні� жо�ар�ы б�лігін с�тке бірнеше миллиметрге батыры�ыз. Ы��айлы болу �шін оны о��а 
б�ру�а болады.

НАЗАР АУДАРЫ�ЫЗ! С�т к�бік т�тігін с�т бетінен жо�ары к�терме�із. Б�л ысты� с�тті� шашырауына ж�не 
кейіннен к�йіп �алуына �келуі м�мкін.

3. Бу беру функциясын іске �осу �шін         т�ймесін басы�ыз,        т�ймесіні� индикаторы �здіксіз жанып 
т�рады. 

4. С�т шыныая�ын біртіндеп жылжыты�ыз, т�тік с�т бетінен жо�ары болмауы керек. Б�л кезде ыс�ыр�ан дыбыс 
шы�ады, я�ни с�тке бу т�седі. 

5. С�т к�бігі жеткілікті �алы� бол�ан кезде, с�тті к�біктендіретін т�тікті с�тке тере� т�сіріп, бірнеше секунд 
�ста�ыз. С�тті �атты �ыздырма�ыз!

НАЗАР АУДАРЫ�ЫЗ! С�тті шай�ау кезінде абай болы�ыз. С�т к�бігі тез пайда болады, шыныая�ты� шетіне 
жа�ында�ан�а дейін бу беруді то�тату�а уа�ыт бар. Б�л к�йікке �келуі м�мкін!

6. Процесс ая�тал�аннан кейін кофе машинасы автоматты т�рде к�ту режиміне �теді. 

7. Бу беруді то�тату �шін          т�ймесін �айтадан басы�ыз. 

8. С�т к�бігін дайында�аннан кейін, с�т к�бік т�тігі суы�анша бірнеше минут к�ті�із. Осыдан кейін, �ал�ан 
с�тті �а�аз майлы�пен немесе дым�ыл ш�берекпен с�рті�із.

ЕСКЕРТУ. Егер с�тті к�біктендіру кезінде к�піршіктер пайда бола бастаса, шыныая�ты� б�йірлерін т�ртіп, 
к�бік пен с�тті араластыру �шін шай�а�ыз. 

ЕСКЕРТУ. Капучино жасау �шін дайын с�т к�бігін тамшы науасына �ойып, эспрессо жаса�ыз.

®й�ы режимі
1. �й�ы режимінде           т�ймесін басы�ыз, осы батырманы� индикаторы жыпылы�тайды, �нім �зін-�зі 
тексереді, алдын ала �ыздырады ж�не автоматты т�рде тазартады. 

2. Егер сіз �німді �стап т�рмай �й�ы режиміне �оюы�ыз керек болса,         т�ймесін басы�ыз, �нім �й�ы 
режиміне �теді, т�ймелерді� индикаторлары с�неді.

3. Кофені дайында�аннан кейін, �німді �й�ы режиміне �ою �шін          т�ймесін басы�ыз, �німді автоматты 
т�рде тазала�ыз ж�не �й�ы режиміне �ті�із. 

ЕСКЕРТУ. Егер �нім 28 минут ішінде пайдаланылмаса, ол �здігінен �й�ы режиміне �теді.

Зауытты� параметрлерге оралу
         Ж�не         т�ймелерін 2 секунд басып т�ры�ыз. Кофе машинасы зауытты� параметрлерге оралды.
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Эспрессо негізіндегі сусындар 

Эспрессо мен аздап с�т к�бігінен т�ратын кофе сусыны. Эспрессо макиато капучино 
сия�ты пропорционалды аз м�лшерде �ана дайындалады. Дайындау �шін сізге 1 порция 
эспрессо ж�не аз м�лшерде к�біктенген с�т �ажет. Эспрессо дайында�ыз, содан кейін 1 
ас �асы� ��йы�ыз.кофеге с�т к�бік �асы�. Егер сіз пісіру кезінде суы� с�тті �олданса�ыз, 
онда сусын макиато фредо деп аталады, Эспрессоны ысты� с�тпен араластыр�ан кезде 
сіз макиато кальдо аласыз.

Эспрессо
макиато

Ысты� сумен с�йылтыл�ан эспрессодан т�ратын американды� кофе сусыны.  Пісіру �шін 
сізге 1 порция эспрессо ж�не шамамен 120 мл ысты� су �ажет. Сіз Эспрессоны ысты� 
су�а немесе керісінше �осу�а болады. 

Американо

Б�л �нта�тал�ан с�т �осыл�ан эспрессо негізіндегі кофе сусыны. Сізге д�міне �арай 1 порция 
жа�а �айнатыл�ан эспрессо мен 150-170 мл к�бік с�ті, сондай-а� �ант пен �гітілген 
шоколад �ажет. Пісіру �шін к�біктенген жылы с�тті биік стакан�а ��ю керек, содан кейін 
Эспрессоны ж��а а�ынмен ��йы�ыз. Дайын сусын�а �оспас б�рын кофе �айнатыл�ан с�тке 
�ара�анда ысты� болуы керек, содан кейін температура мен ты�ызды�ты� айырмашылы�ына 
байланысты ол к�теріліп, с�т пен с�т к�бігі арасында орын алады. Дайын латтеге �ант, 
жидек сироптары, алкоголь �осу�а болады. Цитрус �оспаларын �олдану �сынылмайды, 
�йткені оларды� ар�асында с�т к�бігі б�ктеледі.

Латте

Б�л �ос эспрессо мен аздап к�біктенген с�тті� �осындысы болып табылатын кофе сусыны.Флэт Уайт

AmericanoFlat white
Latte

Espresso
Macchiato
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®сыныстар

¤ызмет к¦рсету

Тамаша шыныая� кофе алу �шін к�нделікті техникалы� �ызмет к�рсетуге басымды� беру ма�ызды.

Тазалау
МА�ЫЗДЫ! Кез келген тазалау немесе техникалы� �ызмет к�рсету ж�мыстарын орындамас б�рын кофе�ай-
нат�ышты �шіріп, штепсельді розеткадан шы�арып, суыты�ыз.

1. �німді немесе оны� бір б�лігін су�а батырма�ыз.

2. �німді ыдыс жу�ыш машина�а салма�ыз.

3. Кофе�айнат�ышты тазалау кезінде еріткіштерді немесе к�шті жу�ыш заттарды �олданба�ыз. Ж�мса�, дым�ыл 
ш�беректі пайдаланы�ыз.

4. �ткір заттарды, щеткаларды немесе абразивті материалдарды пайдаланба�ыз. 

5. Тамшы науасын уа�тылы босаты�ыз, оны шайы�ыз, ��р�аты�ыз ж�не кофе машинасы орнаты�ыз.

Егер сіз кофе �лемінде жа�а баста�ан болса�ыз, м�нда тез �йренуге ж�не д�мді сусындар жасауды �йренуге 
к�мектесетін бірнеше ке�естер берілген:

1. Кофе д©ндерін �олданы§ыз: �нта�тал�ан кофені �нта�тал�аннан кейін бірнеше са�аттан арты� са�тау�а 
болады. Оны �айнатпас б�рын �нта�та�ан д�рыс.

2. Арты�шылы�тарды шеші§із: арабика �ыш�ылды�пен ж�мса� д�м береді, робуста к�шті ж�не ащы болады. 
Кофе сорттарын араластырудан �оры�па�ыз. Араластыру б�л д�мдерді те�естіруге м�мкіндік береді, б�л сусынны� 
к�рделі ж�не �ызы�ты д�мі мен хош иісін жасайды.

3. Кофені �уыру туралы шешім �абылда§ыз:
• Же іл �уыру: кофені� �зіндік сипаттамаларын баса к�рсетеді, �ыш�ылды� пен бал�ынды� береді.

• Орташа �уыру: карамель ноталарымен те�дестірілген д�м береді.

• �ара �ы �уыру: �аны�тылы� пен ащы, ай�ын �уырыл�ан ноталар береді.

4. Д�рыс �нта�тауды �олданы§ыз: кароб кофе�айнат�ышы �шін �нта�тау ��м мен �нта� арасында біркелкі ж�не 
орташа болуы керек.

5. Шыныая�тарды дайында§ыз: кофе жасамас б�рын шыныая�тарды ысты� сумен шайып жылыты�ыз.

6. Д�рыс с¥тті �олданы§ыз: с�тті шай�ау кезінде жа�сы н�тижеге �ол жеткізу �шін с�тті� о�тайлы температурасын 
4-8℃аралы�ында �стау ма�ызды. Ол т�тас, пастерленген, майлылы�ы 3,5% ж�не �айнатылма�ан болуы керек.

7. Д©ммен т©жірибе жаса§ыз: кофені� д�мін �рт�рлі �оспалармен �ртараптандыруды� к�птеген жолдары бар. 

Д�мдеуіштер мен д�мдеуіштер:

• Даршын — т�ттілік �осады ж�не �ыш�ылды�ты ж�мсартады. Ол �сіресе �ыш�ыл сорттармен жа�сы 
�йлеседі.

• Зімбір — �ыш�ылды�ты жа�сартады ж�не �ткір д�м �осады.

• Цитрус �абы¨ы — сусынды сергітеді ж�не ащы ноталарды жа�сартады.

Т�тті �оспалар:

• Бал — �ант�а тамаша балама. Балды� �рт�рлі т�рлері �рт�рлі д�м ре�ктерін береді.

• Шоколад — кофені� д�мдік сипаттамаларына баса назар аударады, кез-келген сорттармен �йлеседі.

• Карамель сиропы — кофені� беріктігін ж�мсартады.

• Шоколадты сироп — д�мді бай етеді.

• Жа§¨а� сиропы — арты� т�ттілікті тегістейді.

С�т �оспалары:

• Крем — сусын�а ж�мса�ты� пен т�бетті к�рініс береді.

• Балм�зда� — �сіресе ысты� ауа-райында д�мді м�нерлі етеді.
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6.  Егер кофе�айнат�ыш 1-2 к�н бойы пайдаланылмаса, резервуарда�ы суды т�гуді �мытпа�ыз. Осыдан кейін 
резервуарды ж�не оны� �а�па�ын шайы�ыз. 

7. Кофе машинасы корпусын �немі дым�ыл ш�берекпен с�рті�із. 

8. Кофеге арнал�ан ш�мекті дым�ыл ш�берекпен с�ртуді �мытпа�ыз.

¤алды�тарды жинау¨а арнал¨ан Контейнер
§р 8 рет тазалау керек эспрессо дайындау.

1. Тамшы науасын �зі�ізге �арай тарты�ыз. 

2. �о�ыс жинайтын контейнерді алы�ыз. 

3. �о�ыс жинайтын контейнерді босаты�ыз. 

4. Оны жылы сумен шайы�ыз.

5. Оны ж�мса� ш�берекпен ��р�аты�ыз.

6. Кофе машинасына орнаты�ыз.

Пісіру блогы
§р 8 эспрессо дайынды�ын тазалау керек.

1. �німні� сол жа�ында�ы есікті басы�ыз. 

2. Пісіру блогында�ы т�ймелерді басы�ыз. Оны �зі�ізге �арай тарты�ыз. 

3. Оны жылы сумен шайы�ыз. 

4. Оны ж�мса� ш�берекпен ��р�аты�ыз.

5. Кофе машинасына орнаты�ыз. 

6. Есікті жабы�ыз.

Пісіру кронштейнін тазалау
Инфузиялы� блок �ста�ыш ысты� су мен �нта�тал�ан кофені жеткізуге жауап береді ж�не уа�ыт �те келе оны� 
бетінде кофе майлары, минералды ш�гінділер ж�не бас�а да ластаушы заттар жиналады.

1. �німді �осы�ыз.        Ж�не         т�ймелерін басып т�ры�ыз.

2. Есікті б�лікті� сол жа�ынан ашы�ыз. 

3. Пісіру блогыны� кронштейнін дым�ыл немесе ��р�а� ш�берекпен с�рті�із. 

4. Тазалау ая�тал�аннан кейін есікті жабы�ыз. 

5. Тазалау режимінен шы�у �шін        ж�не         т�ймелерін басып т�ры�ыз.

Су ыдысы
Аптасына бір рет тазалау керек.

1. Кофе�айнат�ыштан су ыдысын алы�ыз.

2. �ал�ан суды т�гіп таста�ыз. 

3. Резервуарды жылы сумен шайы�ыз.

4. Оны ж�мса� ш�берекпен ��р�аты�ыз.

Тамшы науасы
К�н сайын тазалау керек.

1. Тамшы науасын �зі�ізге �арай тарты�ыз.

2. Оны босаты�ыз. 

3. Жылы сумен шайы�ыз. 

4. Оны ж�мса� ш�берекпен ��р�аты�ыз.
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Кофе тарт�ыш 
Аптасына бір рет тазалау керек.

1. Кофе контейнеріні� �а�па�ын ашы�ыз. 

2. �нта�тау реттегішін са�ат тіліне �арсы б�ра�ыз, онда�ы ерін к�рсеткіге �осыл�анша. 

3. �нта�тау реттегішін алы�ыз. 

4. Реттегішті� ішкі са�инасын са�ат тіліне �арсы б�ра�ыз, оны алы�ыз. 

5. Реттегішті� ішкі са�инасын щеткамен тазалап, �нта�тал�ан кофені� �алды�тарын кішкене са�ылау�а ��йы�ыз.

6. Реттегішті� ішкі са�инасын орнатпай, �нта�тау реттегішін д�рыс к�йге �ойы�ыз. 

7.         Т�ймесін басы�ыз.

8. �нта�та�ыштан �нта�тал�ан кофені� �алды�тарын кетіру �шін кофе машинасы тазалан�анша к�ті�із (�нта�тал�ан 
кофе �нта�та�ышта �алса, 5-8 �адамдарды �айтала�ыз).

9. �нта�тау реттегішін са�ат тіліне �арсы б�ра�ыз.

10. Реттегішті� ішкі са�инасын д�рыс к�йге �ойы�ыз. 

11. �нта�тау реттегішін са�ат тілімен б�ра�ыз.

Тазалау ая�талды.

®нта�тал¨ан кофені м¦лшерлеу арнасы
�олдану процесінде �нта� �алды�тары арнада жиналуы м�мкін, б�л микроорганизмдер мен бактерияларды� 
к�беюіне �келуі м�мкін. ¨немі тазалау гигиенаны са�тау�а к�мектеседі ж�не сусындарды� ластануын болдырмайды.

Аптасына бір рет тазалау керек.

1 н�с�а

1. �німді �осы�ыз. 

2.        Ж�не        т�ймелерін бір уа�ытта басып т�ры�ыз, т�ймешік шамдары жыпылы�тай бастайды, арна есігі

ашылады. 

3. Кофе�айнат�ышты� сол жа�ында�ы есікті ашы�ыз, арнаны щеткамен тазала�ыз.

4. �нта�тал�ан кофені� �алды�тары ��ла�аннан кейін есікті жабы�ыз.

5.        Ж�не        т�ймелерін бір уа�ытта басып т�ры�ыз, т�ймешік шамдары жыпылы�тай бастайды, арна есігі

жабылады. 

2 н�с�а

1. Егер �нта�та�ышта асты� �алса, асты� контейнерін босату �шін         т�ймесін басы�ыз.

2. Осылайша, барлы� �нта�тал�ан кофе арнадан жойыл�анша         т�ймені басы�ыз. 

ЕСКЕРТУ. Егер ��рыл�ыны пайдалану кезінде кофе �нта�талса немесе оны дайында�ан кезде �деттегіден аз 
м�лшерде сусын алса�ыз, �нта�ты м�лшерлеу арнасын бітеліп �ал�анын тексері�із.

С¥т ж¥йесі
1. Су ыдысын максималды белгіге дейін толтыры�ыз. 

2. Контейнерді тамшы науасыны� �а�па�ына �ойы�ыз. 

3. Алдын ала �ыздыру ая�тал�аннан кейін барлы� индикаторлар �здіксіз жанып т�рады. 

4. Т�ймені басып т�ры�ыз        . �нім тазалау процесін бастайды. 

5. Тазалау ая�тал�аннан кейін �нім к�ту режиміне �ті�із.



Решение

Резервуарды сумен толтыры�ыз.

��рыл�ыны� барлы� б�ліктері д�рыс орнатыл�анын 
тексері�із.

      Т�ймесін басып, кофе машинасыны� суы 
�здіксіз то�та�анша к�ті�із. Егер т�ймені басу 
м�мкін болмаса, панель ��лыптаулы бол�анды�тан, 
кофе машинасын �айта іске �осы�ыз.

��рыл�ыны� барлы� б�ліктері д�рыс орнатыл�анын 
тексері�із.

Контейнерді кофе д�ндерімен толтыры�ыз, 
сусынды дайындау процесін �айтадан баста�ыз.

Пісіру блогын тазала�ыз. "¤ЫЗМЕТ К¢РСЕТУ" 
б�лімінен, "Тамшы науасы" ж�не "�алды�тарды 
жинау�а арнал�ан Контейнер" �сыныстарды 
орында�ыз.

Пісіру блогын тазала�ыз. "¤ЫЗМЕТ К¢РСЕТУ" 
б�лімінен, "Пісіру блогы" тарма�ынан �сыныстар-
ды орында�ыз.

Резервуарда су жо�.

Кофе�айнат�ышты� ішкі т�тіктері 
бітелген.

Пісіру блогы немесе �алды�тар-
ды жинау�а арнал�ан контейнер 
д�рыс орнатылма�ан.
Кофе контейнерінде кофе д�ндері 
жо�.

�алды�тарды жинау�а арнал�ан 
Контейнер немесе тамшы науасы 
толтырыл�ан.

Пісіру блогы ластан�ан.

�нта�тау реттегіші, есік немесе 
тамшы науасы д�рыс орнатыл-
ма�ан.

Проблема Причина

шамы жыпылы�тайды

шамы жыпылы�тайды

        индикаторы �здіксіз 
жанып т�рады.

      индикаторы �здіксіз 
жанып т�рады

       индикаторы �здіксіз 
жанып т�рады

     индикаторы �здіксіз 
жанып т�рады

     ж�не      шамдары бір 
уа�ытта жыпылы�тайды

    ,      ж�не      шамдары 
бір уа�ытта жыпылы�тай-
ды

      индикаторы �здіксіз 
жанып т�рады. 

�німді �айта іске �осы�ыз.�нім д�рыс ж�мыс істемейді.

�німні� �здігінен сал�ындауы �шін 5 минут к�ту 
керек.

�нім кофе д�ндерін �нта�тауды� 
16 циклін орындады. Кофе 
тарт�ыш �ызып кетті.

�німді �айта іске �осы�ыз.�нім д�рыс ж�мыс істемейді.

     ж�не      шамдары бір 
уа�ытта жыпылы�тайды

Диагностика ж©не а�аулы�тарды жою
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Декальцинация 
ЕСКЕРТУ. Т�ра�ты декальцинация-б�л кофе�айнат�ышты� �за� ж�не �здіксіз ж�мыс істеуіні� кепілі, сонымен 
�атар сіз к�н сайын д�мді ж�не сапалы кофеден л�ззат алуы�ыз�а кепілдік.

Егер        ж�не        индикаторлары бір уа�ытта жанса, �а�тан тазалау �ажет. 

1. Су ыдысын максималды белгіге дейін толтыры�ыз. Онда�ы �а�тан тазарт�ышты еріті�із. 

ЕСКЕРТУ. Егер сіз с�йы� �а�тан тазарт�ышты �олданса�ыз, оны 1:4 �атынасында сумен араластыруы�ыз керек. 
Лимон �ыш�ылын да �олдану�а болады. 

2. Контейнерді тамшы науасыны� �а�па�ына �ойы�ыз.

3. Декальцинация процесін бастау �шін        ж�не        т�ймелерін басып т�ры�ыз. 

4. Декальцинация процесі 10 минутты алады. Т�ймелердегі барлы� шамдар кезекпен жанады. 

5. Декальцинация процесі ая�тал�аннан кейін        ж�не        т�ймелеріні� индикаторлары жануды то�татады. 

6. Су ыдысын шайы�ыз, оны таза сумен толтыры�ыз ж�не �німді арты� тазарт�ыштан тазарту �шін процесті 
�айтала�ыз. 

ЕСКЕРТУ. Кофе машинасы 500 дайынды�тан кейін �а�тан тазартуды с�райды.
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�нта�тауды ретте�із. "БІРІНШІ ¤ОЛДАНАР 
АЛДЫНДА", "Кофе �нта�тауды реттеу" 
б�ліміндегі �сыныстарды пайдаланы�ыз.

Кофе д�ндерін ауыстыры�ыз.

�нта�тауды ретте�із. "БІРІНШІ ¤ОЛДАНАР 
АЛДЫНДА", "Кофе �нта�тауды реттеу" б�ліміндегі 
�сыныстарды пайдаланы�ыз.

Кофе�айнат�ышты желіге �осы�ыз.

Резервуарды сумен толтыры�ыз.Су а�ыныны� �лшегіші д�рыс 
ж�мыс істемейді.

Тым �лкен �нта�тау.

Кофе д�ндеріні� т�рі мен 
�уырылуы эспрессо жасау�а 
жарамайды.

Тым �са� �нта�тау.

Кофе беру блогы бітелген.

Кофе тарт�ышта б�где заттар 
бар.

Кофе машинасы желіге 
�осылма�ан.

Кофе беру блогыны� м�лшерлеу ш�мегін тіс 
тазала�ышпен тазала�ыз.

     Ж�не      шамдары бір 
уа�ытта жыпылы�тайды.

Кофе к�бігі (крема) жо�.

Сусын �те баяу немесе 
тамшылармен беріледі.

Сусын кофе беру �шін 
блокты� м�лшерлеу 
ш�мегінен берілмейді.

Кофе машинасы 
�осылмайды.

Контейнерді босат�аннан кейін бірнеше секунд 
к�ті�із.

Есептегіш тек кофе машинасы �осыл�ан кезде 
н�лге те� болады. Егер кофе машинасы �шірілген 
болса ж�не сіз контейнерді босатса�ыз, есептегіш 
жо� буден �алпына келтірілді. ��рыл�ыны �айта 
іске �осы�ыз.

�алды�тарды жинау�а немесе 
пісіру блогын тазалау�а арнал�ан 
контейнерді босат�аннан кейін 
есептегіш �алпына келтірілмейді.

        индикаторы �здіксіз 
жанып т�рады, дегенмен 
тамшы науасы мен �о�ыс 
жинайтын контейнер 
толтырылма�ан.

"�нта�тал�ан кофені м�лшерлеу арнасы" 
тарма�ыны� "¤ЫЗМЕТ К¢РСЕТУ" б�лімінен 
�сыныстарды орында�ыз.

�нта�тал�ан кофені м�лшерлеу 
арнасы бітелген.

�ызмет к�рсету орталы�ына хабарласы�ыз.

Кофе машинасы кофе 
д�ндерін �нта�тайды, 
біра� сусын�а �ызмет 
етпейді.
�нім ерекше дыбыстар 
шы�арады.

Шы¨арыл¨ан к¥ні ж©не ¦ндіруші туралы а�парат 

�ндіруші алдын-ала ескертусіз пайдалану �асиеттерін жа�сарту �шін осы модельді� техникалы� сипаттамаларына, 
жиынты�ына ж�не дизайнына �згерістер енгізу ���ы�ын са�тайды. Т�рмысты� �алды�тармен бірге электр ��рыл�ысын 
тастама�ыз. �орша�ан орта�а �ам�орлы� жаса�ыз! А�аулы аспапты мамандандырыл�ан к�деге жарату пунктіне 
тапсыру �ажет. Т�рмысты� электр ��рыл�ыларын �абылдау орындарыны� мекен-жайларын сіз �зі�ізді� �ала�ызды� 
муниципалды� �ызметтерінен ала аласыз. 

Сапа бойынша с�ра�тар жолдансын: «Офис-импэкс» ЖШ� (импортер ж�не дистрибьютор), 394026, Ресей, 
Воронеж �., 45 Ат�ыштар Дивизиясы к�шесі, 261а. Кофе дайындау�а арнал�ан. Са�тау мен тасымалдауды� ерекше 
шарттары талап етілмейді. Ма�саты бойынша пайдалану кезінде �ауіпсіз. �ызмет мерзімі 3 жыл. Кепілдік мерзімі 12 
ай. Дайындаушы: Гуангдонг Донлим Интеллиджент Электрикал Эпплаенсис Ко., Лтд, Но, 26, Шуньэ шы�ыс жолы, 
Синтан �аласы, Шунде ауданы, Фошан �аласы, �ытай.

25 – �ндірілген жылы (2025 жылы)
07 – �ндірілген ай (июль)
�ал�ан сандар �нім н�мірі болып табылады.

Мысал: SN2507HD0001
�ндіріс к�ні �німні� корпусында орналас�ан сериялы� н�мір сандары т�рінде шифрлан�ан.

МА�ЫЗДЫ! Егер кофе�айнат�ышты� проблемасы сипаттал�ан �сыныстар�а с�йкес шешілмесе, білікті маман�а 
хабарласы�ыз.
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Вопросы по качеству направлять: ООО «Офис-импэкс» (импортер и дистрибьютор), 394026, Россия, 
г. Воронеж, ул. 45 Стрелковой Дивизии, 261а. RU/BY. Предназначена для приготовления кофе. Особых 
условий хранения и транспортировки не требует. Безопасна при использовании по назначению. Срок 
службы – 3 года. Гарантийный срок – 12 месяцев. KZ. Кофе дайындауға арналған. Мақсатты пайдалану 
кезінде қауіпсіз. EN. Designed for making coffee. It is safe when used for its intended purpose. 
RU/BY/KZ/EN. Изготовитель/Өндіруші/Manufacturer: Гуангдонг Донлим Интеллиджент 
Электрикал Эпплаенсис Ко., Лтд, Но, 26, Шунье Ист Роад, Ксингтан Таун, Шунде Дистрикт, 
Фошань Сити, Китай/ Кытай (Guangdong Donlim Intelligent Electrical Appliances Co., Ltd., NO. 
26 SHUNYE EAST ROAD, XINGTAN TOWN, SHUNDE DISTRICT, FOSHAN CITY, CHINA).

sonnen.me


